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1. Цели и задачи практики:

1.1. Цели: 
Закрепить, расширить и углубить теоретические знания в области организации производства и ассортимента кулинарной продукции различных типов предприятий общественного питания, торгово-технологического оборудования.
1.2. Задачи: 
- изучить организационно-правовую структуру предприятий общественного питания;
- ознакомиться с технологическим оборудованием, правилами его эксплуатации и процессом производства всех видов готовой продукции;

- овладеть технологией производства полуфабрикатов различной степени готовности и кулинарной продукции предприятий общественного питания в соответствии с ее классификацией;

- ознакомиться с проведением различных видов контроля, в том числе с органолептическим и санитарным режимом на предприятии;

- знакомство с управлением качеством продукции на предприятии; факторами влияющими на качество, использование нормативной и технической документации, сертификацией продукции на предприятии.
