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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1. Цель преподавания дисциплины: изучение основных положений, принципов ведения бухгалтерского учета и отражения в системе счетов бухгалтерского учета различных видов деятельности предприятий: производственной, финансовой, инвестиционной, а также методики формирования различных показателей на счетах бухгалтерского учета.

1.2. Задачи дисциплины:  

· знакомство с понятием, предметом и методом бухгалтерского учёта;

·  приобретение навыков формирования бухгалтерских проводок;

·  изучение основных аспектов методики бухгалтерского учёта и налогообложения организаций общественного питания;

·  овладение навыками калькулирования себестоимости в общественном питании и формирования продажной цены товаров;

· развитие практических навыков ведения учёта и заполнения первичных документов.
2. Место дисциплины  в структуре ООП:

Требования к входным знаниям по результатам освоения предшествующих дисциплин: дисциплина «Бухгалтерский учёт в общественном питании» позволяет закрепить предшествующие дисциплины учебного плана студентами по направлению 260800.62 «Технология продукции и общественного питания».
3. ТРЕБОВАНИЯ К РЕЗУЛЬТАТАМ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ
Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций:

3.1. Общекультурные компетенции:

1) владеет культурой мышления, способен к обобщению, анализу, восприятию информации, постановке цели путей ее достижения (ОК-1);

2) способен понимать движущие силы и закономерности исторического процесса; события и процессы экономической истории; место и роль своей страны в истории человечества и в современном мире (ОК-3).
3.2. Профессиональные компетенции: 

1) способен собрать и проанализировать исходные данные, необходимые для расчёта экономических и социально-экономических показателей, характеризующих деятельность хозяйствующих субъектов (ПК-1); 

2) способен, используя отечественные и зарубежные источники информации, собрать необходимые данные, проанализировать их и подготовить информационный обзор (ПК-9).

В результате изучения дисциплины студент должен:
Знать:

· методику формирования продажной цены продукции и определения финансового результата;

· способы отражения в системе бухгалтерского учёта операций при осуществлении деятельности организациями общественного питания.
Уметь:

· понимать цели и задачи бухгалтерского учёта в организациях общественного питания; 

· самостоятельно применять и обобщать теоретический материал;
· калькулировать себестоимость продукции общественного питания.

Владеть:

· теоретическими основами бухгалтерского учета;

· объектами предмета и элементами методами бухгалтерского учета;

· отражать хозяйственные операции и процессы в системе счетов бухгалтерского учета в организациях общественного питания;

· обобщать данные бухгалтерского учета и формировать бухгалтерский баланс.
4. Объем дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы


	Всего часов/ зачетных единиц
	Семестры



	
	
	6
	
	
	

	Аудиторные занятия (всего), в том числе
	80
	80
	
	
	

	Лекции
	32
	32
	
	
	

	Практические занятия (ПЗ)
	48
	48
	
	
	

	Семинары (С)
	
	
	
	
	

	Самостоятельная работа  (всего), в том числе
	64
	64
	
	
	

	Общая трудоемкость :                                    часы

                                                        зачетные единицы
	144
	144
	
	
	

	
	4
	4
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