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1. Цели и задачи дисциплины:

1.1. Цели дисциплины: 
Освоение теоретических знаний в области пищевой микробиологии.
1.2. Задачи курса: 
- изучение микробиологического и санитарно-гигиенического контроля на предприятиях отрасли и его роли в получении продукции высокого качества.
2. Место дисциплины в структуре ООП:

     Требования к входным знаниям по результатам освоения предшествующих дисциплин:

Дисциплина входит в перечень курсов базовой части профессионального цикла ООП. Она имеет предшествующие логические и содержательно-методические связи с физикой, неорганической, физической, коллоидной, органической химией и биохимией. 
3. Требования к результатам освоения дисциплины:
Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций:

3.1. Общекультурные компетенции: 
3.2. Профессиональные компетенции: ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, ПК-5, ПК-6, ПК-7, ПК-9, ПК-10
В результате изучения дисциплины студент должен:

Знать:
- вирусы и их значение;
- микроорганизмы, используемые на предприятиях отрасли, микроорганизмы-вредители пищевых производств и патогенные организмы;
- основы микробиологического и санитарно-гигиенического контроля на пищевых предприятиях.
Уметь:

- составлять питательные среды, культивировать микроорганизмы.
Владеть:

- техникой микрокопирования;
- техникой приготовления препаратов микроорганизмов.
4. Объем дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Всего часов/

зачетных единиц
	Семестры

	
	
	2
	
	
	

	Аудиторные занятия (всего), в том числе
	48
	+
	
	
	

	Лекции
	16
	+
	
	
	

	Практические занятия (ПЗ)
	32
	+
	
	
	

	Семинары (С)
	-
	-
	
	
	

	Самостоятельная работа (всего), в том числе
	60
	+
	
	
	

	Общая трудоемкость:                                     часы

                                                   зачетные единицы 
	108
	+
	
	
	

	
	3
	+
	
	
	


